
現場における
食品安全管理対策

テーマ

イカリクリンネス大学
長野講座

日　　時 2019年11月14日（木）
時　　間 13：30～16：30
 （受付・展示 12：30～）
会　　場 JA松本市会館　5F　大会議室
 長野県松本市深志2丁目1番1号
受 講 料 無料
申込方法 弊社HPからお申し込みください

申込締切 準備の都合上、11月1日までに
 お申し込みください
 なお、先着順に定員（70名）になり次第、
 締め切らせていただきます

イカリ消毒 検索https://www.ikari.co.jp/
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http://www.ja-matumotoshi.iijan.or.jp/rentspace/access/
詳しくはホームページをご覧ください

□JR松本駅より徒歩5分
□中央自動車道松本ICより、お車で約10分
※有料の駐車場もございます
　（JA松本市会館北側：国府町パーキング 収容台数100台）



第671回 イカリクリンネス大学 長野講座現場における
　　食品安全管理対策

プログラム（概要） ※講師の変更や終了時間が前後する場合がございます

イカリ消毒株式会社　
コンサルティング部
チーフコンサルタント
脇  洋平

1. 監査会社の視点で考える食品安全管理の要点

食品衛生管理のグローバル化が進み、食品安全に必要な取組みも
広がってきました。
食品安全の動向や、食品偽装、食物アレルゲン管理などの具体的な
要求事項を解説します。

【休憩・展示ご案内】

Point

イカリ消毒株式会社　
LC環境検査センター
食品医薬分析部 係長
榊  美保

2. 食品製造現場におけるカビ汚染とその対策

食品の保存性の高まりとともに、カビによる食品事故が増加傾向に
あります。
カビ汚染による問題の特徴を解説するとともに、食品製造現場で
発生する汚染事例とその対策について紹介します。

Point

有害生物の効果的なシステム導入事例

〒
住　　所

貴 社 名

E-mail

電話番号 FAX番号

御 名 前 御所属部署・御役職名

以下に必要事項をご記入の上、ご返信ください受講申込書

申込方法 弊社HPからお申し込みください
※FAXでもお申し込みいただけます

※ 誠に申し訳ございませんが、同業他社の方からのお申し込みは、お断りさせていただく場合がございます。

イカリ消毒 検索https://www.ikari.co.jp/

E-mailアドレスは必ずご記入ください

第671回 イカリクリンネス大学 長野講座

〒390-0833
松本市双葉17-2　
☎ 0263（24）2551 　担当：太田・今井

松本営業所 FAX   0263（28）7726


